
2025
Mínimo 20 adultos



Surtido de Ibéricos de Guijuelo y lomo blanco Duroc

Tabla de quesos acompañada de membrillo y frutos secos

Matrimonio de boquerón y anchoa

Eclair de Ventresca de atún y babaganoush

Ensaladilla escabechada de pollo de corral

Piruleta de langostino con mahonesa de Kimchi

Croqueta de cecina e higos

Samosa de Bacalao a la Mallorquina

Chocolate&Canela
Tarta de Mango Pasión

Vino Blanco Chaval, Vino tinto Chaval
Refrescos, cerveza, agua mineral, Cava y café

Cóctel de Bienvenida
servido al exterior

Plato Principal

Mojito 2010

Postre

Bodega

Menú A
 Ensaladilla escabechada de pollo de corral

Croqueta de cecina e higos

Samosa de bacalao

Chocolate&Canela

Matrimonio de boquerón y anchoa

Todos nuestros precios incluyen:
IVA, Minutas, Decoración de mesas,

Muñeco de la tarta, Hinchable, Barredera y suelta de vaquillas 

Desde mayo hasta los fines de semana de  junio antes del Corpus



Menú B
Cóctel de Bienvenida

servido al exterior

Pluma de Cerdo a baja temperatura con Puré 
de boniato y soja

Torrija caramelizada con Toffee de nueces y helado de leche merengada 
Tarta de Ferrero Rocher

Plato Principal

Mojito 2010

Postre

Bodega
Vino Blanco Chaval, Vino tinto Chaval

Refrescos, cerveza, agua mineral, Cava y café

Surtido de Ibéricos de Guijuelo y lomo blanco Duroc

Tabla de quesos acompañada de membrillo y frutos secos

Matrimonio de boquerón y anchoa

Eclair de Ventresca de atún y babaganoush

Ensaladilla escabechada de pollo de corral

Piruleta de langostino con mahonesa de Kimchi

Croqueta de cecina e higos

Ibéricos

Piruleta de langostino 

Tarta Ferrero

Matrimonio de boquerón y anchoa

Torrija caramelizada con Toffee

Todos nuestros precios incluyen:
IVA, Minutas, Decoración de mesas,

Muñeco de la tarta, Hinchable, Barredera y suelta de vaquillas 

Desde mayo hasta los fines de semana de  junio antes del Corpus



Menú C

Carrot Cake

Pástela de Vaca brava con verduritas, Manzana y Frutos secos

Tiramissu de Nutella
Tarta de Carrot Cake

Ensaladilla escabechada de pollo de corral

Croqueta de cecina e higos

Pástela de Vaca brava

Mesa decorada

Surtido de Ibéricos de Guijuelo y lomo blanco Duroc

Tabla de quesos acompañada de membrillo y frutos secos

Matrimonio de boquerón y anchoa

Eclair de Ventresca de atún y babaganoush

Ensaladilla escabechada de pollo de corral

Piruleta de langostino con mahonesa de Kimchi

Croqueta de cecina e higos

Vino Blanco Chaval, Vino tinto Chaval
Refrescos, cerveza, agua mineral, Cava y café

Cóctel de Bienvenida
servido al exterior

Plato Principal

Mojito 2010

Postre

Bodega

Todos nuestros precios incluyen:
IVA, Minutas, Decoración de mesas,

Muñeco de la tarta, Hinchable, Barredera y suelta de vaquillas 

Desde mayo hasta los fines de semana de  junio antes del Corpus



Menú D

Suquet de rape y langostinos

Carajillo de Baileys y galleta María
Tarta Lemon Pie

Ibéricos

Matrimonio de boquerón y anchoa

Suquet de rape y langostinos

Carajillo de Baileys

Tarta Lemon Pie

Surtido de Ibéricos de Guijuelo y lomo blanco Duroc

Tabla de quesos acompañada de membrillo y frutos secos

Matrimonio de boquerón y anchoa

Eclair de Ventresca de atún y babaganoush

Ensaladilla escabechada de pollo de corral

Piruleta de langostino con mahonesa de Kimchi

Croqueta de cecina e higos

Vino Blanco Chaval, Vino tinto Chaval
Refrescos, cerveza, agua mineral, Cava y café

Cóctel de Bienvenida
servido al exterior

Plato Principal

Mojito 2010

Postre

Bodega

Todos nuestros precios incluyen:
IVA, Minutas, Decoración de mesas,

Muñeco de la tarta, Hinchable, Barredera y suelta de vaquillas 

Desde mayo hasta los fines de semana de  junio antes del Corpus



Menú E

Solomillo de ternera lechal y salsa ibérica

Lemon Pie
Tarta de chocolate y caramelo

Mojito 2010

Tarta de Chocolate y Caramelo

Solomillo de ternera lechal y salsa ibérica

Croqueta de cecina e higos

Surtido de Ibéricos de Guijuelo y lomo blanco Duroc

Tabla de quesos acompañada de membrillo y frutos secos

Matrimonio de boquerón y anchoa

Eclair de Ventresca de atún y babaganoush

Ensaladilla escabechada de pollo de corral

Piruleta de langostino con mahonesa de Kimchi

Croqueta de cecina e higos

Vino Blanco Chaval, Vino tinto Chaval
Refrescos, cerveza, agua mineral, Cava y café

Cóctel de Bienvenida
servido al exterior

Plato Principal

Mojito 2010

Postre

Bodega

Todos nuestros precios incluyen:
IVA, Minutas, Decoración de mesas,

Muñeco de la tarta, Hinchable, Barredera y suelta de vaquillas 

Desde mayo hasta los fines de semana de  junio antes del Corpus



Menú F

Matrimonio de boquerón y anchoa

Solomillo de Vaca Rossini

Ibéricos

Solomillo de Vaca Rossini  

Torrija caramelizada con Toffee de nueces y helado de leche merengada 
Tarta de Ferrero Rocher

Surtido de Ibéricos de Guijuelo y lomo blanco Duroc

Tabla de quesos acompañada de membrillo y frutos secos

Matrimonio de boquerón y anchoa

Eclair de Ventresca de atún y babaganoush

Ensaladilla escabechada de pollo de corral

Piruleta de langostino con mahonesa de Kimchi

Croqueta de cecina e higos

Vino Blanco Chaval, Vino tinto Chaval
Refrescos, cerveza, agua mineral, Cava y café

Cóctel de Bienvenida
servido al exterior

Plato Principal

Mojito 2010

Postre

Bodega

Tarta de Ferrero Rocher

Todos nuestros precios incluyen:
IVA, Minutas, Decoración de mesas,

Muñeco de la tarta, Hinchable, Barredera y suelta de vaquillas 

Desde mayo hasta los fines de semana de  junio antes del Corpus



636 723 252

961 681 856

info@tentaderolapaz.es

www.tentaderolapaz.es

Horario de información:
De miércoles a domingo con cita previa.

¿A quién me dirijo?
Para organización y protocolo:
Eva y Puri
Para las mesas y bodega:
Juanjo

Datos de Contacto


