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Lingote de hojaldre, queso a las hierbas y ahumados
Tierra y bellota

Arroz meloso de bogavante con aceite canario
o

Saquito crujiente de carrillada ibérica y pera al vino tinto

Piña tropical
Patatas mozárabes con ensaladilla rusa, miel, jamón y huevo de codorniz

Cóctel de gambas servido en piña natural

Glacé de fruta
Repostería casera

Puchero 2026

Vino blanco D.O. Utiel-Requena Sauvignon Blanc · Vino 
tinto D.O. Utiel-Requena Nodus

Cerveza Turia · Refrescos · Agua mineral · Café

En caso de intolerancia alimentaria, recuérdanoslo.
El plato principal debe elegirse con más de una semana de antelación.

Mejor añadir que quitar: 10 días antes, confirma las plazas exactas y las dudosas el día anterior.
Las anulaciones de la misma semana, así como los cambios de menú el mismo día, serán cobrados.

Entradas centro mesa

Primer Plato

A ELEGIR:

Segundo Plato

Postre

Bodega

MENÚ

Una propuesta para disfrutar del día 
de Navidad junto a los tuyos

de Navid�
VIERNES ·  25 DE DICIEMBRE DE 2026

961 681 856 636 723 252 info@fincalapaz.esRESERVAS

Precio: 59€ MENÚ INFANTIL · 25 € (IVA INCLUIDO)
Snacks, brioches, paella, helado y refrescos(IVA incluido)


