
2026
Contrata 120 adultos

y disfruta de toda la finca
en exclusiva para ti

*Excepto en el mes de mayo, en el cual la exclusividad de
toda la finca es reservando más de 200 menús adultos.



Que el mejor día de vuestras
vidas esté lleno de magia

De miércoles a domingo
con cita previa.

Acuérdate de reservar 
hora para la visita para

atenderte como
 te mereces.

Horario
información 

636 723 252

info@tentaderolapaz.es

www.tentaderolapaz.es

¿A quién me dirijo?
Para organización y protocolo:
Eva
Para las mesas y bodega:
Helena

Datos de Contacto



Samosa de Bacalao a la Mallorquina
O

Pluma de cerdo a baja temperatura con puré de boniato y soja

Cervezas, Refrescos, Vermut y Vinos 

Torrija Caramelizada con Toffee de nueces y helado de leche merengada
Tarta Nupcial Ferrero Rocher

Vino Blanco DO Utiel Requena, Vino Tinto DO Utiel Requena, 
Refrescos, cerveza,

 Agua mineral, Cava Brut Nature y café.

Cóctel de Bienvenida

Postre

Bodega

Menú 1

Plato Principal a elegir entre
Mojito 2010

Jamón Ibérico de Guijuelo al Corte
Rincón de Quesos

Acompañados de membrillo con panes de masa madre, confituras y frutos secos

Rincón de Cocas Valencianas
Coca Carbonara, Coca Almusafes con queso de cabra, Coca de cebolla y setas

Esfera Brava
Tosta de sardina, naranja e hinojo

Chupito de Gilda
Pastisset de Foie y Boniato

Pan Bao de lomo a baja temperatura con trincha de col y salsa hoisin
Croqueta de cecina e higos (ganadería propia)

Mini Burguer de ternera, queso azul, nueces y peras al vino tinto
(Ganadería propia) 



Lubina, Moluscos al Dry Martini
O

Pástela de Vaca brava con verduritas, manzana y frutos secos
(Ganadería propia)

Cervezas, Refrescos, Vermut y Vinos 

Carajillo de Baileys
Tarta Nupcial Chocolate y caramelo

Vino Blanco DO Utiel Requena, Vino Tinto DO Utiel Requena, 
Refrescos, cerveza,

 Agua mineral, Cava Brut Nature y café.

Cóctel de Bienvenida

Postre

Bodega

Plato Principal a elegir entre
Mojito 2010

Menú 2

Jamón Ibérico de Guijuelo al Corte
Rincón de Quesos

Acompañados de membrillo con panes de masa madre, confituras y frutos secos

Rincón de Cocas Valencianas
Coca Carbonara, Coca Almusafes con queso de cabra, Coca de cebolla y setas

Esfera Brava
Tosta de sardina, naranja e hinojo

Chupito de Gilda
Pastisset de Foie y Boniato

Pan Bao de lomo a baja temperatura con trincha de col y salsa hoisin
Croqueta de cecina e higos (ganadería propia)

Mini Burguer de ternera, queso azul, nueces y peras al vino tinto
(Ganadería propia) 



Jamón Ibérico de Guijuelo al Corte
Rincón de Quesos

Acompañados de membrillo con panes de masa madre, confituras y frutos secos

Rincón de Cocas Valencianas
Coca Carbonara, Coca Almusafes con queso de cabra, Coca de cebolla y setas

Esfera Brava
Tosta de sardina, naranja e hinojo

Chupito de Gilda
Pastisset de Foie y Boniato

Pan Bao de lomo a baja temperatura con trincha de col y salsa hoisin
Croqueta de cecina e higos (ganadería propia)

Mini Burguer de ternera, queso azul, nueces y peras al vino tinto
(Ganadería propia) 

Arroz DO Valencia de bogavante y albahaca
O

Arroz DO Valencia de secreto, Foie y setas
O

Arroz DO Valencia de Langosta y Vieiras (Suplemento de 5€)

Cervezas, Refrescos, Vermut y Vinos 

Buffet de Miniaturas
Tarta Nupcial de Carrot Cake

Vino Blanco DO Utiel Requena, Vino Tinto DO Utiel Requena, 
Refrescos, cerveza,

 Agua mineral, Cava Brut Nature y café.

Cóctel de Bienvenida

Postre

Bodega

Menú 3

Plato Principal a elegir entre
Mojito 2010



Suquet de rape y langostinos 
O

Hojaldre de Carrillera de cerdo y castañas

Cervezas, Refrescos, Vermut y Vinos 

Pantera Rosa
Tarta Nupcial Mango y Pasión

Vino Blanco DO Utiel Requena, Vino Tinto DO Utiel Requena, 
Refrescos, cerveza,

 Agua mineral, Cava Brut Nature y café.

Cóctel de Bienvenida

Postre

Bodega

Menú 4

Plato Principal a elegir entre
Mojito 2010

Jamón Ibérico de Guijuelo al Corte
Rincón de Quesos

Acompañados de membrillo con panes de masa madre, confituras y frutos secos

Rincón de Cocas Valencianas
Coca Carbonara, Coca Almusafes con queso de cabra, Coca de cebolla y setas

Esfera Brava
Tosta de sardina, naranja e hinojo

Chupito de Gilda
Pastisset de Foie y Boniato

Pan Bao de lomo a baja temperatura con trincha de col y salsa hoisin
Croqueta de cecina e higos (ganadería propia)

Mini Burguer de ternera, queso azul, nueces y peras al vino tinto
(Ganadería propia) 



Solomillo de ternera lechal y salsa ibérica 

Cervezas, Refrescos, Vermut y Vinos 

Chocolate&canela
Tarta Nupcial Mango Pasión

Vino Blanco DO Utiel Requena, Vino Tinto DO Utiel Requena, 
Refrescos, cerveza,

 Agua mineral, Cava Brut Nature y café.

Cóctel de Bienvenida

Bodega

Menú 5

Plato Principal a elegir entre
Mojito 2010

Jamón Ibérico de Guijuelo al Corte
Rincón de Quesos

Acompañados de membrillo con panes de masa madre, confituras y frutos secos

Rincón de Cocas Valencianas
Coca Carbonara, Coca Almusafes con queso de cabra, Coca de cebolla y setas

Esfera Brava
Tosta de sardina, naranja e hinojo

Chupito de Gilda
Pastisset de Foie y Boniato

Pan Bao de lomo a baja temperatura con trincha de col y salsa hoisin
Croqueta de cecina e higos (ganadería propia)

Mini Burguer de ternera, queso azul, nueces y peras al vino tinto
(Ganadería propia) 

Postre



Merluza con Gambitas al ajillo con aroma de azafrán y brocheta de gamba 
O 

Solomillo de vaca Rossini 

Cervezas, Refrescos, Vermut y Vinos 

Lemon Pie
Tarta Nupcial de café y nueces de macadamia

Vino Blanco DO Utiel Requena, Vino Tinto DO Utiel Requena, 
Refrescos, cerveza,

 Agua mineral, Cava Brut Nature y café.

Cóctel de Bienvenida

Postre

Bodega

Menú 6

Plato Principal a elegir entre
Mojito 2010

Jamón Ibérico de Guijuelo al Corte
Rincón de Quesos

Acompañados de membrillo con panes de masa madre, confituras y frutos secos

Rincón de Cocas Valencianas
Coca Carbonara, Coca Almusafes con queso de cabra, Coca de cebolla y setas

Esfera Brava
Tosta de sardina, naranja e hinojo

Chupito de Gilda
Pastisset de Foie y Boniato

Pan Bao de lomo a baja temperatura con trincha de col y salsa hoisin
Croqueta de cecina e higos (ganadería propia)

Mini Burguer de ternera, queso azul, nueces y peras al vino tinto
(Ganadería propia) 





636 723 252

info@tentaderolapaz.es

www.tentaderolapaz.es

¿A quién me dirijo?
Para organización y protocolo:
Eva
Para las mesas y bodega:
Helena

Datos de Contacto


